


VEREHRTE KUNDIN, VEREHRTER KUNDE,

sie erhalten bei uns fur I Geld einen hahen Gegemwert. Neben eier hofen Ousltat der

Wi haben an 5 Tagen in der
geffnet und sind 7 Tage die Woche 24 h teleforich fir Se erreichbar. Solten Sie mnn-w

auch zu lhnen,

e
bis um finen Gour

S
e

ist schon etwas passendes.
dabei - wenn nicht, machen wir hnen gerne noch weltre Vorschiége.

o Jatwzehoten
mit. Herz und Seele ausschiedlich lhver Feier oder Veranstaltung und sind hierzu auch
ausgebidet

Preisent

Mt freundicher Empfehiung
Olaf Kersting und Team
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SUPPEN & EINTOPFE
300 mi o Person

Zum EMPFANG

350
320
as0
300
220
220
220
220

250

180

Bnderkrattribe it Elage 450 CANAPEES
e 50 Eoie Hiorcnen, on onole Avusese
Kisesippe i Haclioch 59 ey
R e
Srcsobersmetovse e
i 450 e
i !
halb/halb 450  Maties
e Feich S0
e 450 ceiglndFicie
Clcn Carme it 450 Scikemtchen
o et . i T
Y
Wokaische frsppe 450 yarr
encersmetivpe 0 ol
(i 0
50
4
e i Srinps 450 o
450
mesepp it Pcbiee 450 it hserocha
rblngeit
e fop 1t Wb e,
Wartodr Sk o Dok
Ais WEWERE FLE\SCHE\NLAEE Handsch
EvprEnLE Vire oS e ko
Vet Gersucrte Motenden 120

Wiener Wirstchen

UNSER ANGEBOT FUR DEN
SSEN EMPFANG

Geflige, Scinkenrdlchen, Kasoeker

Gesamtpreis:

140,



FINGERFOOD - Osine Messen uno GaseL

FINGERFDDD-BUFFET
ab 10 Persr
Habnchensp
o8 Coprese”
Garnlen-Spit im Tempura-Teig

Ananas firt it Schokolade:

10 Tele p.P.
Pro Person 16,90

Partymettuirstchen

EXKLUSIVES
FINGERFOOD-BUFFET
ab 15 Persanen

acher Crinkorneslat oo dom

Teamenzini-Réllchen it ol Landscinken
Black-Tiger-Prawn im Kartoffemantel mit
MangoDip

Lachsmousse auf Pumpernicke!
n.n.n-... im Specimantel

Caprese”

u.mn.. in der Assiette
Blatterteighissen
Roastbeefrdlichen delkat gefilt

2um DessenT:

o

intrauben
n...--..a.l Hrischkise-Taler
Batteln i Specimantel

8Telle pro Person: 15.90

15 Tele p.P.
Preis pro Person 23,95



KALTE BUFFETS MIT FISCH UND KASE e 10 Personen

JLE GOURMET"
Gourmat-Fischplatt

reich garmiert: echier norwegischer Réucherlachs und
pochierter Lachs mit

Majessichen, Mokrelnfiet, Tomaten geflt i Crevetten und Cooialisauce, Remouaceneier

mit Kaar

, Entenbrust Bi

Gerce
Frischiase, Schweinefet im Blatterteig, Keine Rinderfietsteaks,
Kiseplatte mit interna Weintrauben
Backgeniisse im Weicenkorb it Buttsrrose

Salate:2ur Auswahl von Seite 19

Dessert aus dem Minigla, zur Auswahl von Seite 19

Pro £
Onne Fischplatte: 22.95

FEINSCHMECKER"

late: Norwegischer Raucherlachs
und Regenbogenforelle, garnirt. mit
Preielbeer Sahmemeemetich, Kaer 1d

Flischplatte: Hahnchenbrustfist aut

Ananasscheibe,  Schuei H:hmcz:\

Honigmelone mit Farmersalar, K

ot Protien, Sefoous, Fiosdle T
Gurke und Burgunderbraten.

Kiseplate mit internationalen Kisespezilititen
Brat: Backgentsse im Weidenkorb
Salat: Nach Auswahl von Seite 19
Dessert:Noch Auswahi von Seite 19 Pro Person: 2390




RUSTIKALE KALTE BUFFETS e 10 Personen

,POLTERABEND” MIT SUPPE
At Schusnschnizl auf Waldrfalat, Psachizl Fiadele
Burgundertraten, Schinkertlchen, Party Mettwirstc

Herzhatte Goulaschsuppe hall halb
Brat: Backgentsse im Weiderkorb
Salat: Nach Auswahl von Sete 19
Dessert: Nach Auswih von Seite 19

Pro Person: 18.90
mit Kese: 19,90

,MUNKMARSCH" MIT KASEPLATTE
Gabelrollmopse, _pikante _Frikedellen mit Senf, _Keine Lummerschnitzel,
Pleffersauce, Hachenkeule, Schweinebraten, Roastbeef, Pute in' Mandehille,

Rustkale Kaseplatte
Brat: Bavernbrotkorb mit Butter und Griebenschmalz
Salat: Nach Auswahl von Sete 19
Dessert: Nach Auswih von Seite 19
ProPerson: 18.90

JKLASSISCH" MIT TOMATE-MOZZARELLA

e o o Kook S i Mo, bt
Schinkervolhen.

Salate: Nach Ausahi von Seite 19
Tomate-Mozarella mit Basilikum
Backgeniisse im Weidenkorb

Dessert: Nach Ausiihi von Seite 19 Pro Person: 1785
‘ausatalich mit einer Suppe: 18.95

HINwEIS:
De




KALTE BUFFETS ,FUR JEDEN GESCHMACK" ab 10 Personen
BUFFET <,DQLCE ViTa" mim SUPPEHEN

chir elenspied auf frischer Anan

ey ey Gemus: s T i tian i
rmaschinien, Hahnchenspiede .Yakitoor, Caprese-Spiede mit Balsamico-Creme sovi

Zucchinschifichen efilt mit Schafekise.

Salate: alenischer Pastasalat nd griechischer

Bavernsalat

‘Suppenerganzung:

‘Stppchen von Strauchtomaten mit frischem

Basilkum oder Orangen-Karotzen-Cremesuppe.

ot i afenchem Cabatitrt v

g

arponecreme
Anm e o

Pro Person: 20,90

BUFFET .STANDARD"

Sehwenescintzel i odschen Frcten,Hancene n Marcele e
Farmersalat sowi
Brat: Backgentsse im fineoey

Dessert: Mousse au Chocolat und Rote Gritze mit Vanilesauce
Pro Person: 16.95

BUFFET ,PREISWERT & GUT"
i Tranchen vom

Scheinbraten sowie Putanmedalion,
Brat: Backgentsse im Weiderkor
Salate: Kartoffesalat und Mohren Weiraut-Salat oder Krautsalat
Bessert: Mausse au Chocolat und Limonen-Joghurt-Creme
ProPerson: 15,85

ANUEFERUNG / ABHOLUNG:
D Kondiionen hierfir finden S auf Seite 25,

HiNwEIs:




DELIKATESSEN & ERGANZUNGEN rir kaLre Burrets
VOM SCHWEIN

voMm GerLUGEL
nchenkeule
M-newuti
honm
Poulrdenbrust
gefilt mit Blttspinat
Poulardenbrust gefif. mi
rinem Spargel und Frischidse

Flugentenbrust

Schinkenrillchen it Sparce! 180

asslrcibe it oo

und Mandarier 150

e

Schweinemedaillan 250

Schweinefilet

in Spinat Blattertsig 280
180
080
280
180
110
110
130
120
120
130
100

Schweinefiot il

it Piferingen 260

Tournados mi: Prsichen
Roasthest mit Krauterremaliade
Rinderfilet gefl: it Pfferingen

290

250

295

285
295

3ss
450

250
385
195
450



KALT-WARME BUFFETS - BELIEBT & BEWAHRT et 10pers.

,DAS TRADITIONELLE”
Fschplatt: Foreliefiet mic Senemeerretich, echtem norvegschem Réucherlachs, sovie
ot

holatte: Pute in Mandelnille, Roastbeef medium mit Waldorfsalat
Fomoneay e Brekio e e

Warm: 2.8, Geschnetzetes Ziricher Art, Spatze und Kaisergemise.
Brat: Backgendsse im Weidenkor

Salat: Nach Auswahl von Sete 19 Pro Person: 20.85
Dessert: Nach Auswiah von Seice 19 ohne Fischpltte: 16,95

JALLSEITS BELIEBT"

Forellenfes,
lts ischy mi Rossibes.  Schweinericken _gefll it
Mett tyschnitzel und
B wkraulenes Hamchenfiet mit gebratzne
RetatoileGa
Brat: Backgensse im Wedenkord
alat: Nach Auswiah! von Seite 19 Pro Person: 24,95
Dessert: Nach Auswihi von Seite 19 ofme Fischpatte: 23,00
VoM FEINSTEN"

a Forellenfer, Makreleniet,
gegrlte Gorrele mit Kréutern
Eroclibraten, Entenbrust
Bi Garce Schnitze,
Bosstbeat madiin, Prffarsauoa tnd Pouirda ot e
Warm: . und/oder
aeoBiersen Champgnors, Gelomotn, Gemlscauswetl ud Karaor i
SRR
Salat: Noch n Seite 19 Pro Person: 29.90

19

Der warme Teil in den Buffts ist nur ein Vorschlag und kann im Rahmen des




RUSTIKALE KALT-WARME BUFFETS & 10rers

RusTIKALES BUFFET WWESTFALEN"

nd Zuiebeln, Partyrikadelen mit Gixkchen, 1/2 Hamchenkele.

Warm: Rindergoulesch mit Apfelrotioh und Kartoffekiossen

Brat: Backgentsse im Weiderkorb it Griebenschmalz

Salat: Nach Auswahi von Seite 19

Dessert: Nach Auswah von Seite 19 ProPerson 19,85

RUSTIKALES BUFFET MUNSTERLAND"
Kalt: Monsterlnder Worstspeziltaten i Leber- und Blucwurst, Mettenden, Feiscurst

Kiseplatte mit internatioalen Kisespexialtit

Dessert: Nach Auswah von Seite 19 ProPerson 19,95



EINMAL IM LEBEN
,DAS BESONDERE HOCHZEITSBUFFET" ab 30 Persanen

Vorspeisenauswahi,

schan garniert,bestehend
Rlichen von fenem Roastbeef
gefile it Waldorfsalat
Caprese-Spiechen mit Minitomate,
Mozzarelakugel und Basilkum

Antipssti gefale it Frischkase,

Mini-Wraps,

Kieine Friadelenschifchen und
mmerscritzel dazu Barbecue-Oip

Melonensehiffchen von Harigmelone.
und Parmaschinken
Scampi auf Ananas

Wiarmer T
1

2
3] Feiner Rinderbraten it Rotweinsauce, dazu Kartoffelgratin
a

dazueie
‘Sovie Blttspinat lecht abgestim. mit Knoblauch

Salaterginzungen:
Frahlingssalat mit Lauch, Mandarine und Ei, Hirtensalat mit Schafsksse sowie
Metven-WeiBkraut-Salat

Butterrose und Krduter-Di

Kiseauswahl it feinen Kesespezialaten und Weintrauben

Desserts:
sovie Balleyscreme aus dem WeckGlaschen
Pro Person: 26.90

und Canapée oder einer it Gyros-, Kase- oder
Goulaschsuppe T
ro Person: 30.



THEMEN BUFFETS a 15 pers.

,GROSSER BRUNCH"

Fschplatts . Raucherlach, Gabelrollmépsen und Forelnfiet
Rustial Rufschnttplatte i westflschen Worstspeziltaten
Internationale Kisespezalaten gerert it Frichten

und Horig, original Schweizer Birchermis

= lu\‘:hsa\at Bayrischer Kartofelslat
gelcremesuppe oder Mexkanische Plefersuppe, Rikrei mit Schrittlauch

M Wircins Pt e i [T e i el

. ProPerson 24,85
AKIéE\NERB BRUNCH'
g Grosser Brunch
skl e Postioren s e Pl
it werr: Suppe, Rifre und Wrstchen

ProPerson 19,90

BavRiscH"

mankerl warm und kalt:
Weibuirste und Leberkase, Kisine Partyschnize
Frkaclinecifoten nd etanden, de e S
isdesuppe oder Brdtnoskeriauppe
frprtivrer S
Ruswahl warmer Teil:
") Deftiger Rncuw\:h:lnmun L

i und Rahmai

2 Snbtaestan o i e, Maer e g
Kmmeleuce, Weinreut ux hefen Speckartofe l
31 Hirschoulasch nPriselber-Pfferingsauc. .

‘Semmelnodein und Blaukraut
4) MiniHaxe mit Apfekraut und Stampfeartafein

eyricher Kartoffelsalet, Rustcalr Salat
und i

Brtkorb: it Brezeln und Partysemmeln

Saverkirschen

ProPerson 22.95
= ohne Suppe 19,85



WITALIENISCH"
Kalte Auswab Vitello Tonato,

Pamaschinken,
Ruswahl warmer Teil:

(Nodelgercht)

3) gelrdutertes Hamchenflet mit einer Kréuter-Samnesauce

Beiagen  Fettucein,

Salatauswabi: Ruccola-Salt, rischer gemischter Selat mit Balsamico-Dressing, Salt von
S 2 S e

sertaunwbt rischor Obsaa mic Marsschio, Trflrema, Cappiccinomovsse
s e e ke et 1

ProPerson 25,80
MEDITERHAN“
Nedkaare St Warspedltsan micParma: urd SerranoSikan sowe
e (G U el I e s Hongrelonen urd
nete Tomaten

Sowie mariierte Feta-Kasewtrfel dazu Oiven
Warme Vors

(R e

Hauptyerit
e

L arsictlta i Fosraria
) Ges: A Rinderfiet in Papeia-Prefferiahm

Warm
Soorite K artarefi, Bandodi e sosstint it Knciaucht, madarras
(Gemisepfanne und glcierte Honigmotren
Salate:bunte Saatplatte it zweierii Dressing

‘Stangenbrt mit Avocado-Mousse und A

Catalan mit Krokentiruste, Obstsalat aus der Wassermelone mit
Mascarponecreme soie Schokoleden-Pannecotta

FroPe Euro
P Paremotno S 3500 £

—



JAMERIKANISCH"

Warmsr el Garzer Fiesenputer mic Orangonauce_oder Schwaineratan it
Honigiruste und dun

WoraBibiess o esdssa ) Olsarsatin] e Gowcee Paoche
Mais-Gemise sowi grane Bohnen mit Speck

Salate: Coleslaw-Salat. (WeiBkraut mit Mohren) sowie bunter gemischter Salat mit
Kidheyt sse

Brt: Brotiorb it Partybrotchen und Krauterbutter oder Dip
Dessert: Vanilepuriding mit Obstsalat sowe Schokodonuts

ProPerson 20,85

NKAals\s:H‘
Karbische Gefilgelcremesuppe sowie Relspfanne Trindat” mit Shrimps, Lachs,
Erﬁsen o

Tl
et i i Pfirsacs
2 Putenibrust Karibk” mit Curry e
) Schusals S i ik r Charwpansas
fphersns Do ol b s =

B i 1 o s B e s Earsion
forioeert

Kaseigel auf der Ananas
Brt: Brotiorb mit Ciabattabrot

ProPerson 21,95



JFLEISCHLOS GLUCKLICH"
-.EIN VEGETARISCHES BUFFET

Kaltelorspesen-Lekerein,besthend 2
Tomate mit Mozerella und frischer -Easd-kum
lesertigissen gefdli mic Thnfiach u
verschiedene Antipast eingelegt n feinem
PetFours von Pumpernitlund G, pocherter
Lachs mit Knoblaue

Tt
Camelon gl i cstzaund Batapit, Foes
Semiseragout mit einer Wikeismischung,
e bure S i Croions Jogrr e
Balsanico Dressing sowie Hrtensalat
Schafskase

Brotkarb mit ofenfrischem Ciabattabrot und
ni-n-n..n

i

i Vanlegua it Sverrachen sove
s e
o Pasa: 21850

WEINE RUNDE SACHE"
UNSER BUFFET FUR IHREN BESONDEREN GEBURTSTAG

eralitten, schin garniert, mi;
und gerduchertem Lachs, dzu Cocktailsauce und Sahne-Merrettich
Bachiorelanles, Pafermairee und Maties

Kiassische Fleischsperiaitten, bestehend aus:
Schinkervdlchen, Keinen Partyschnitzeln, Minifikadelln, geraucherten Mettenden sovie
Putenfiets in Mandehlle
Warmer Teil
Geschnetzele

Bratkorh mic Keinen Partysemmeln und Baguetebrot
Kaseigel mt Weitrauben

Creme
Pro Person: 24,95 Euro
ofne Fisch: 22,95 Euro




MENUVORSCHLAGE FiR VERSCHIEDENE ANLASSE ab 10 Persanen

MENUVORSCHLAG 1

MENUVORSCHLAG 5

cheniet. mit

‘Schwein mit Buzerspétale und Salat
Dessert: Nusscreme mit Vanilksauce:

ProPerson 18,85

MENUVORSCHLAG 2

s s o

chwizer Zuiebelraten in der
mort i Champgnans und
Sotarecaon duns aeapois v
Gemisabeiage

Dessert: Roe Gritze mit Vanilesauce

ProPerson 18,95

MENOVORSCHLAG 3
g’l Kraftbrihe Imperial mit Eierstich und

Hauptgang: _ Hochzeitsbraten Rinder- und

frmsrr ogtoodochinetadi]
Gemdseplaze
Dessert: Stracciatelacreme.

Pro Person 19,90

MENUVORSCHLAG B
Orangen-Karotten-Cremestspe

ProPerson 19,90

IMENUVORSCHLAG 4

Pro Person 20,85

MENUVORSCHLAG 7

it Sauce Café de

Schinkenstreifen
KigBen und Apfelrotichl Paris,
Dessert: Beyrische Aahmcreme Gemiseauswohl

ProPerson 19,90

gebratene Babykartoffeln und

Dessert: Schuarzalder Kirschoreme
Pro Person 28,90



WARME BRATEN WARME BEILAGEN
VOM SCHWEIN

S a  erstings Kartaflgatn 280
it et . P 8 Sebarepi. 220
T S 250
——
Geschnetoltes nFhmsace 690 ponarg BT =
o 610
730
& 0
Kasselr (Lumner) 750
Kavr i Gtisies 795
Picfer-Braten 730
Yowitaben 750
Kesuternachen 730
nbraten 5
Lummerbraten (5e1t) 760
Lauchbraten efil: 730
Prager Schinken . Kieriuste  ©
Ristawisbelbraten 5
Salibraten =
Senfbraten marivert ¢ X
Soamraal 2 Pere) %0 feine Gomiseauswahl 450
bty 990 Gemisepltta (avch mit Spargel 590
Schnaiabetm S0 italinische 495
Schweineflet i Kroteriouste S50 gy Chnptonen: e
Schweieflet nSonatBitzert. 1095 geoh peuienr a2
Schwezer Kissbraten B0 =
VoM RIND 280
Finderbraten 350 250
Hinderfiet i Krauteiruste 1850
et Wellngton 259 270
st o
i Ratatoille-Gemise 495
VOM GEFLUGEL senkahl 495
Putenbraten 80 Speckbéhmehen &
. Foll p 395
Ganaer Ptor (a0 15 Perconer) 990 Romanesco 395
chenflat © Leipiger Allerei 260
Poulardenbrust,cefl: 890 fFrischer Stangenspargel  Tagespreis
Putengeschnetzehes 8% Sauce

2um Fleisch oder zur Gemiseplatte 1,50



SALATE preisejeg DesseRT
Balkansalat 1385  LECKER SUUUB
555 Mowsse s Chocolat 350
1595 Haselussmon E
0P 350 TeikSabmereme -
Couscons-Saat coenalocn 1595 Coppaccnomousse .
Eersalat 195 -
Farnersaat 1455 Straccitellcreme i
Heischslat 1595 Bayrsche Rabmerame —
riblngssalat 1595 Mandeereme :
Gl 1995 Schwarmelder Keschorene 395
Srinkernsalt, cicch o
350
P4 fi-v as0
&< -
Ao \ : 350
7 \ S(JSS UND FRUCHTIG
Titronencreme
1595 .
1095
270 ERFRISCHEND FRUCHTIS
1265  RoteGritemit Vanilesauce 395
Ga5  Obstalt it Vonileauce 50
a5 AplelHinbeer-Sal v
1495 ir 350
1285 -
1495 *
1455 Etwas EFSDNDERES
1395
1795 .
1495
1595 e
Zigeunersalat 1285 'lpﬁn«hln Schinken mit.
Rimerene-Sou e
Himbeer-Quark Grtin it
Veniecauce ¢

in den Buffets rur gegen Aufpreis!



WARME HAUPTGANGE

VOM SCHWEIN
1. Schweinebraten in Twibelsent-
n i
Gemisepltte 1295 Crenpfrnrsimeaice, Bectanel
rtoftln und Gem 5

2. Schweinsbraten Hubertu” n finer

WeiBwginsauce, Kroketen & Gemise 12 Schweineflet im Krutermantel,
Louch Peffr-Savce, gebackene

> 1285 Babykartoffeln und Gemiise 1495

3. Schweinericken n Kduterkruste
i S B Seher 1. Sl Bt

e Rehmsauce und Butterspétzle 14,95

nfauce, Kartoffgratn und
il 13gs 14 Schweinefietrsllchen gefllt mi:
Schinken und Estragon, Frsch-

5. Gefllter Schweinsbraten it asesauce, Brokial ind
Calvodossauce, Kroketien ud Kroketten 1495
Gemiscbeiage 1385

15, Schmei
rahmsauce, Apesticichen
Spargel und Sauce Bearnaise,
Kartofelgatin und Gemie 13,95 B2 et 43
16
mi Anenss und Egelpizen. mantl, Champigranranmsauce
1485
artne Bendnudeln und Gemise 13,95
1. i
R T oo, Gorgorzolasauce, Sciauch
Pt i o ik ruden, Romanesco i jngen

9. Gebackanes Schweineschnitzel Kerotten
gratinrt mit Schinen und
Nozarele 18

1385 1485

0 i 18

Busterspatde
und Gemise. 1485 Schupinudeln und Gemise 14,95



WARME HAUPTGANGE
VoM RiND

20,

Rinderrouladen in Rotweinsauce mit
geschmelzten Ko u. Apfelrotiohl
1550

derbraten in Madeirasauce
Petersilenkartoffeln und Gemise
it

letspitzen i Pprica, Speck
ot oo
Curryreis und Salat 1595

VOM GEFLUGEL

v

Putengeschnetzeltes in Champignon-
Rafm, Butterspatale und

Leipzger Allerei 1395

5 29, Karibikgeschnetzsites vom Geflige!
Buterspatzle und Gemise 15,95 e T
2, a0,
1895 Butterreis und Salat 1395
25, Kalbsgeschnetzltes it Zucchini

Butterspatale und bunter Salat
il

i
und Ananas, Frischkésesauce, Reis
und Gemise 1395

2.
Werchaismsouce, Ol Chompignons, Limonen Krauter-
Kartaffelg 1995 el B

und Genn 1395

27. Rinderfetin Krduterkruste,

55 Cofd e Pl Bosivari 33, Gebratene Truthahnbrust it Peffr-

Lartofilchen und Gemiseauswah
25¢

21

hollandais, Champignonreis und
Gemise 1395

34, Gefillte Pouardenbrust o1
Eierbanchoceln mi: Gemse-
alat

strafen und 1450

Gebratene Poulardenbrust
mit Sherrysauce, Blattspiat

und fenen Bandioceln 1450
Gebratens Poulardenbrast it Sauce
Estragon, Spinatnudei und

glsierten Karatte 1450



WARME HAUPTGANGE
FUR FEINSCHMECKER

37, Gratinvom Lachs und Barsch

e

Blatsy 85

£ braten i Ztronen-
et
Scharotten-Sat in
und Gemise 8,

Limandes-Filet i

mediterranen Kréutem, dazu Proseco-
R, Pona ot -
dlacierte Honigmotren

lardenbrust gefllt it orinem
Spargel und Fischkase, Sauce-
Choron, gebackenen Baby-
Kartofen und gemischtem

Salat 1650
(i
ittspina, Champigronrat
ey i
und gemischtem Salat 1650

marinert it Inguer, Baisamico-
Jus, Schupfhudeln und Limonen-
Kohirai 1795
43, Barbariesntenbrust mi: Orangen-
Ptefersauce, Rahmwirsing und Rosti
2090

44, Hosa gebratener Lammriicken,
Specibohnchen und Kartofflgratin
1990

45 om0 Kl
en Champig-
e el e
fersauce, Kartofflsamefacher
und fener Gemseauswah!

2180

22

Bei Fragen 2u Alergenen und
Inhaltsstofen sind wir Inen geme.
behifich

ANLIEFERUNG / ABHOLUNG
Die Kondionen hierfr finden Sie auf
Seite 25,



WARME HAUPTGANGE

GUT UND Giinstig
etitass e Sprce

proymeriicie 1ss
et o e
S i
e ot 1085
Prsaapn vt P, 2t
T e oot 255
Zigeuner- ader Jigerschnitzel ITALiENISCH
e 1295w sss
[ et g et
i 38
=
‘loBen und Apfelrotkohl 1595 Sauce. 995
sy s o R 785
- Mailinder itzel mit Gorgonzola-
ik i Kl e e 1255
T S s
o
ket Bl T 555
P ——
WEEEPARIEEE und Frischkase mit Marsala-Sauce dazu
" 755
e e e 1650
e o L e Bt avesere i
Eky 1035 B emenonn, 1495
e ss0 e P
Exaten-Topt: Gemdse-Ragout: . Lol
RIS ees  Sblecmuenoe
:miisebratling mit cremigem -
i) o0

Saltimbocea (Kalbsschvitzel it Sali .
Parmaschinken), Prosecco-Rahms
feine Bandnudeln und Salat
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DIVERSE KALTE PLATTEN a5 personen

Aus NEPTUNS REiCH

Standard-Fischplate”:
GourmetRaucherlachs, pachieter Lachs,

Forele, Mates. Sahnemasrettich nd
Senfsau Pro Person 14,50
Schwedische-Fischplate”

Gourmet-Raucherlachs, _geréucherte
Regenbogenforelle, _pachierter Lachs,
Matjesfet auf Gurken, Tomaten gefolt mit.

ProPerson 15,50

FLE\SCH- & WUHSTPLATTEN
tte, bestehend aus
R R s
Pastete, Salami. garniert mit. Spargel.
Champignons und Mixed Pickies

Pro Person 9.90

Rustikale Bauernplatte
Sl oty SO, Dussios:
e, vl Bl i

‘auf Winsch auch Fris
o Person 050

B

unﬂ\m kg
Butterplatte

Schinkenplatte
mit rohemn und gekochtem Schinken
950

Gefligelp
e En:emmm cefites
-, gersucherte

Hiverenmeionon.poorte 1295



ANLIEFERUNG / ABHOLUNG

b 350 Euro, bis 15k Anleferung indusive.
8 500 Euro,bis 15km: Anlieferung und Abholing inkusive.

J

LEIHGEGENSTANDE & SERVICEPERSONAL

Geschirr und Besteck ind. Reingung proTel 029
Wasserglaser 2029
Wein- Sekaglsser je0:3
T TR e D 6795
Bistrostehti 995
Feembpariur 1 Tach, 2 Boke i Aoger) 1595
Diverse Tische und Stihle, vrsch. Ausfofrungen auf Anfrage.
Somenschinme auf Anfrage.
Thermoskanne 260
Kalfeemaschine, verschiedene Gren auf Anfrage
Tablets, Aschenbecher, Flascheniiner ouf Anfrage
Servce-Personal, e Sunde 52395

SoNSTIGE DIENSTLEIBTUNEEN
it fr e Feier
Evdacien s Dlrsoon ver Fstakl, B raschraek, Bl
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 Breise und Rechnungsstellung:

o Knd
bringen gfs. auch Preisanderungen it sich. Alle Speisenpreise beinhaten 7 96 MSt
o 19% Mast.

@8 o fir
die gesarte Rechnung (also auch i die Speisen) auf 19 56, Angebote und Preie sind
lebend,

Preice der am Liefertag gltgen Prisite.

2) Haderungen / Ricktit von Bestellungen

gene flexibel
o 5
tage 4 bis einschl. 3 Tags
Bestel bis eincchl. 1 Tag i
3) lisferbedingungen
Eventuelle
oder Rechnungsminderung
) Rickgabe von L
3

5) Roldamationen

D.h.es g

diesen einen Termin,

entsprechen, 25gern Sie nicht und setzen Sie sich umgehend it uns i Verbindung. damic
0 fomen uir

Picht mehe andern oder bertcksichtigen.

6 Zahlungsbedinguny

andere Zahkungsmodaltaten vereinbart.

26



AUSZUG AUS UNSERER REFERENZLISTE

ADAC, Dortmund Kobler & Repp AS, Dortmund
AXA-DBV Winterthur Lensing Wolff GmbH & Co. K&
Bifinger & Berger, Essen LM Versicnerungen, Uma.
Dortmund
Crvist duwelere, Bochum Nissan Promobi GmbH & Co. K6
Ginestar GrmH, Dortrmund Nordsee GmbH 6 CoKG
Dortmund
Continertale, Dortmund Porsche Zentrum Dortmund
DAK, Dortmund Peugeot Dortmund
DetavIformationzentrum, Dortmund PPG Costings, Bochum
Deichman A Profectis GmbH, Dortmund
Detra GmbH, Dortmund ProvinzialVersicherungen, Bochum
Dewtsche Montan Technologe, Essen Rulrkohie AG Lehrsystame, Dortmund
Dortmund Dortmund
Dortmund

Destsche Telkom AG, Dortmund Staples, Dortmund

. Essen
Dortmunder Guasphal: Surabg AG, Dortmund
EDG, Dartmund TMobile Deutschiand GmH
EspritAetai Moc, Dartmund Tectum Group

e
Hennes & Mauritz Mode, Dortmund Toys R US Bochum
Hypo-Vereinsberk, Dortmund. Uriversits Dortmund
Dortmund g
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UNSERE LEISTUNGEN y
AUF EINEN BLick:

+ Kake und Kalv-Warme Buffets
« Festiche Buffets

« Fingerfosd und Flying Buffet

* Getranke

« Geschirm und Besteck

« Geschultes Servicepersonal

+ Organisaton von Réumiichieiten
« Eindecken und Deko Irer Festiafl

« Fihstick und Mitagstisch im Bistro
« Essen auf Radern

OFFNUNGSZEITEN

e & Ca
findez an alln Wochentagen rund
um die Un

i

Montag, Die
Donnertag o reags .00 i 17.00 Une
Semstag 800 bis 13:00 Uhr

Mitswoch und Sonntag sind Bistro und
Bestellannahime geschiossen.

PARTYSERVICE & CATERING
Provindalstrasse 225 + 44388 Dortmund
Tlefon (02 31) 69 46 48

Intemnetseite: www partyservice-kersting de
Stand: Mér2 2024,
[yt



